GOSPODARKA ODPADAMI SPOZYWCZYMI | SPOSOBY JEJ REALIZACJI

Z Prawa ochrony $rodowiska, z Ustawy o odpadach, z Ustawy o opakowaniach i odpadach
opakowaniowych oraz Ustawy o obowigzkach przedsigbiorcow w zakresie gospodarowania
niektorymi odpadami oraz o optacie produktowej i oplacie depozytowej — wynikaja
podstawowe zasady postepowania z odpadami, w zakresie ktorych ustali¢ mozna hierarchig ich
waznos$ci, a mianowicie:

1. Ograniczenie powstawania (,,unikanie”) odpadow i minimalizacja ich ilo$ci;

2. Zbieranie badz magazynowanie odpadow, selekcjonowanie odpadow do wykorzystania lub
unieszkodliwiania;

3. Wykorzystywanie (utylizacja) odpadow w miejscu ich powstawania, a jezeli to nie jest
mozliwe — to przekazanie ich innym posiadaczom, czyli poza teren przedsigbiorstwa, w ktérym
powstaty, do wykorzystania,

4. Unieszkodliwianie odpadow w miejscu ich powstawania, a jezeli to nie jest mozliwe — to
przekazanie ich innym posiadaczom, czyli poza teren uczelni, w ktorym powstalty, do
unieszkodliwienia;

5. Sktadowanie tylko tych odpadow, ktorych nie udato si¢ wykorzysta¢, badz unieszkodliwi¢
w inny sposob (chemicznie, fizycznie, biologicznie);

Zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004r. w sprawie higieny srodkow spozywczych odpady zywno$ciowe, niejadalne
produkty uboczne oraz inne $mieci muszg by¢ sktadowane w pojemnikach, odpowiednio
skonstruowanych utrzymywanych w dobrym stanie i fatwym do czyszczenia i dezynfekcji.

Zgodnie z Requlaminem Laboratoriéw Technologii Zywnos$ci
i Towaroznawstwa oraz Analizy Sensorycznej:

Studenci zobowigzani sg do oszczgdnego gospodarowania surowcami i woda. Wszelkie odpady
spozywcze nalezy wyrzuca¢ do odpowiednio oznaczonych pojemnikéw na odpady organiczne,
pojemniki jednorazowe — do kosza na plastik, a rgczniki papierowe wykorzystywane do
wycierania rak i blatow — do kosza na papier. W celu ochrony przed szkodnikami odpady
usuwane sa z  laboratorium  kazdego dnia  po  zakofhczeniu  pracy.
Niewykorzystang/magazynowang zywnos$¢ przechowywac nalezy w odpowiednich warunkach
zapobiegajacych jej zepsuciu i zanieczyszczeniu — na potkach i w lodéwkach (jaja — w osobnej
lodowce przeznaczonej wylacznie do przechowywania jaj). Wszelkie czynnosci ,,brudne” ,
1 cze$¢ obrobki wstepnej surowcow, nalezy wykonywaé wylacznie w ,,strefie brudnej”, czyli
magazynowanej i nie przenosi¢ do ,,strefy czystej”, tj. laboratorium.



